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Akwakultura

Barbara Dmochowska, Hanna tgdkowska, Wioletta Gwiazdziriska

Sum i tilapia - akwakultura cyrkularna

po szwedzku

15 lat temu Johan Ljungquist
i Mikael Olenmark podjeli decyzje o
przebudowie nieuzywanego od 30
lat starego gospodarstwo rolnego
Gretagarden w potudniowej Szwe-
cji i zamienieniu go w w hodowle
suma afrykanskiego i tilapii, w sys-
temie recyrkulacyjnym (RAS), pod
nazwg Gardsfisk.

Koncepcja
Az 75% ryb spozywanych w Szwe-
cji jest importowana, a najpopular-
nieszym wyborem konsumentéw
jest tosos$ z hodowli morskiej. Kon-
wencjonalna hodowle morskie sg
jednak duzym obcigzeniem dla $ro-
dowiskowiska, przyczyniajgc sie
do wzrostu eutrofizacji oraz stano-
wigc ryzyko zwigzane z ucieczkami
ryb i transmisjg choréb. Co wiecej
marikultura powoduje ogromng
presje na zasoby ryb morskich,
gtébwnie pelagicznych, wykorzysty-
wanych do produkciji maczki rybnej
i pasz dla ryb drapieznych. W
sytuacji gdy 90% $wiatowych za-
sobow ryb jest potawianych w
maksymalnym stopniu lub juz jest
przetowiona, odtawia sie zasoby
pelagiczne na cele paszowe, co
wiecej - np. w w  Szwecji w 98%
metodg tratowania, co przyczynia
sie do niszczenia dna morskiego.
Zatem wyzwanie, ktérego pod-
jeli sie zatozyciele firmy Gardsfisk
polega na tym, aby w sposéb zrow-
nowazony zaspokoi¢ zapotrzebo-
wanie spoteczenstwa na wysokiej
jakosci, odzywcze produkty rybne.
Biorgc pod uwage zalety hodowli
w systemach recyrkulacyjnych,
stworzyli koncepcje gospodarstw
integrujgcych akwakulture RAS
z rolnictwem. Woda pohodowlana
wykorzystywana jest (po sedymen-
tacji osadow) do nawadniania po-
bliskich p6l, a odchody z filtracji
mechanicznej i odstojnikow, stuzg

jako naw6z oraz surowiec w bioga-
zowni, dostarczajgcej energie do
hodowli. Kazdy kilogram wyprodu-
kowanej tu ryby zmniejsza presje
na biozasoby morskie.

Dlaczego sum i tilapia?
Zgodnie z zatozeniami koncepciji
prosrodowiskowej i stuzacej odcig-
zeniu zasobow morskich, do ho-
dowli zostaty wybrane gatunki o
cechach, ktére pozwalajg zminima-
lizowa¢ wptyw na srodowisko, a
jednoczesénie sg jednymi z najpow-
szechniejszych spozywanych na
Swiecie ryb i majg doskonate walo-
ry kulinarne: sum afrykanski (Cla-
rias gariepinus) i tilapia (Oreochro-
mis niloticus). Oba gatunki sag
wszystkozerne, a ich wskaznik
FIFO (Fish in Fish out) wynosi
mniej niz 1, co oznacza pozytywny
wptyw na $rodowisko morskie
(wskaznik FIFO w systemach
Gardsfisk wynosi 0,7 dla suma af-
rykanskiego i 0,22 dla tilapii).

Jesli chodzi o walory kulinarne,
zaletg suma jest zwarta konsysten-
cja, ktéra bardziej przypomina lek-
kie mieso niz rybe. Sum najlepiej
nadaje sie do smazenia, pieczenia
i grillowania. W przypadku tilapii, fi-
let jest soczysty, ma biate, chude
mieso o zwartej konsystencji. Tila-
pia nazywana jest wrecz gwiazdag
grilla.

Perspektywy

Cho¢ na poczatku niewiele os6b
wierzyto w przedsiewziecie firmy
Gardsfisk, stato sie ono pierwszym
w Szwecji gospodarstwem integru-
jacym akwakulture i rolnictwo. Kon-
cepcja firmy zostata rowniez prze-
niesiona do kilku gospodarstw kon-
traktowych w potudniowej Szweciji.
Firma dostarcza do nich technolo-
gie i narybek, a odbiera wyhodo-
wang rybe.

Gardsfisk produkuje w bazowej
lokalizacji 600 tys. ton narybku
i okoto 330 ton sumoéw oraz 20 ton
tilapii. W nowo budowanym obiek-
cie zdolnosci producyjne wynoszag
570 ton rocznie, a w kazdej farmie
kontraktowej — 400 ton. W chwili
obecnej bardziej perspektywiczny
wydaje sie by¢ sum afrykanski,
ktory jest tanszy i tatwiej znajduje
zbyt na rynku szwedzkim i w eks-
porcie.

Sumy afrykanskie z Gardsfisk
trafiajg na rynek w postaci fileto,
migesa mielonego, klopsikéw ryb-
nych i wedzonych ryb, oznaczo-
nych certyfikatami zrbwnowazonej
produkcji.

Wizyta w gospodarstwie Géards-
fisk zostata zrealizowana 26 sierp-
nia 2024 roku w ramach projektu
AqualLoop Interreg Potudniowy
Bafttyk. CzesS¢ zadan projektu po-
$wiecona jest transferowi koncep-
cji integracji akwakultury i gospo-
darki rolnej na przyktadzie gospo-
darstwa Gardsfisk na rynek dunski.
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